
Iddencle Illcnwnt tlarstellt und daW diese IMW. tleren Vin- 
\~:iiidlurigsprocluktc. es sind, (lie im frischen wie in] reifenden 

VCRS&MMLUWQSSERICMTB 

Schweizerischer Verein analytischer Chemiker 
50. Jahresversammlung am 3. u. 4. Juni 1938 in Frauenfeld. 

Dr. W. Schoch,  Institut fur .Haustierernahrung der 
E. T. H. Ziirich: ,,ifber die experimenielle Rachitis beim Schwein." 

Es wurde einleitend die Bedeutung des Vitamin-D- 
Mangels und des Ca/P-Verhatnisses im Futter als Ursachen 
cles Auftretens von Rachitis erortert. In eigenen Versuchen 
mit Schweinen, deren Futter extrem gew-iihlte Ca/P-Verhalt- 
nisse aufwies, konnte, trotzdem kein Vitamin D verabreiclit 
wurde, keine Rachitis erzeugt werden. In  der Folge wurde 
festgestellt, daB die rachitogene Eigenschaft eines Putters 
bei Vitamin-D-Mange1 nicht nur durch das Ca/P-Verhaltnis, 
sondern auch durch den prozentischen Anteil des Ca und P 
im Futter be&@ ist. AbschlieBend wurden weitere Moglich- 
keiten, die das Auftreten von Rcchitis begiinstigen (Wahl der 
Getreideart, Acidose) kurz erwiihnt. 

Dr. E. Truninger ,  Eidg. agrikulturchemische Anstalt 
1,iebefeld-Bern : ,, Uber die Wirkung der Spurenelemente nzit be- 
sonderer Beriicksichligung der Ergebnisse unserer Vegetations- 
versuche mi t  Bor.'' 

Vortr. behandelte nur diejenigen Spurenelemente (Cu, 
Mn und Bor), die bereits Eingang in die landwirtschaftliche 
Praxis gefunden haben. Dabei wurde dem Bor besondere 
Beachtung geschenkt und an Hand von Versuchsergebnissen 
auf die intensive und eigenartige physiologische Wirkung 
dieses Elementes hhgewiesen. Bor vermochte nicht nur unter 
den gegebenen Verbltnissen die Gelbspitzigkeit oder Chlorose 
des Leks vollstiindig zu verhiiten, sondern wirkte auch in 
denjenigen Fiillen sehr giinstig, wo durch Kalk die verschiedenen 
Versuchspflanzen (Senf, Karotten, weil3e und rote Monats- 
rettiche, Spinat, Kresse) mehr oder weniger stark geschadigt 
worden waxen. Die mit Bor gediingten und gesund gebliebenen 
Pflanzen zeigten gegeniiber den geschldigten, ohne Bor ge- 
zogenen Pflawen ein wesentlich engeres Stickstoff-Kali-Ver- 
haltnis, d. h. sie nahmen bei wenig vermindertem Kaligehalt 
bedeutend weniger Stickstoff auf. 

Bei der Borwirkung diirfte es sich in der Hauptsache uni 
eine Begiinstigung der Wasserokononlie der Pflanzen handeln. 

Dr. G. Koest ler ,  Eidg. milchwirtschaftl. u. bakteriolog. 
Anstalt Liebefeld-Bern: , ,ZUY I i enn fn i s  der Teigeigenschaften 
des Emmentaler Kases"l). 

Die Tatsache, da13 die Beschaffenheit des  Teiges weit- 
gehend die Qualitat des Emmentaler Kiises bestimmt, hat den 
Vortr. veranlaot, den Griinden anomaler Teigbildung nach- 
zugehen. Nach einer kolloidwissenschaftlichen Umschreibung 
der Eigenschaftsgmndlagen im Emmentaler Kase wird haupt- 
sachlich den Ursachen nachzuspiiren versucht, die zu der heute 
mehr denn je im Vordergrund des Interesses stehenden ,,Hart- 
teigigkeit" fiihren. Gestiitzt auf eigene Versuche und Unter- 
suchungen wird folgendes festgestellt : Alle natiirlichen Eiti- 
fliisse bzw. kiinstlichea MaBnahmen, die bedingen, dal3 im 
jungen Emmentaler Kase zu wenig Milchsaure entstehen bzw. 
darin zuriickgehalten asrden kann (grol3e Wasserzusltze zur 
Kessimilch, mangelhafte, wie auch anfanglich zu sturmisch 
verlaufende Milchsaureemg a d  der Presse usw.), haben die 
Entstehung eines aul3ergewohnlich zafesten Teiges zur Folge. 
Irgendwelche unmittelbaren Beziehungen zwischen der grob- 
chemischen Zusammenytzung (Gehalt an Wasser, Stickstoff- 
substanz, Fett, Kalk, Phosphorsauren, Wasserstoffionen) der 
reifen Kbemasse und ihrem Festigkeitsgrad (gemessen als 
Drucknachgiebigkeit) konnten nicht nachgewiesen werden. 

Das Verhalten der Kasemasse zu Kochsalzlosungen stellt 
ein Mittel dar, um einen zahlenm8Rigen Begriff fiir Unter- 
schiede in der Teigbeschaffenheit zu erhalten, die offenbar 
mit der Natur bzw. dem Veriinderungsgrad der kolloidalen 
Substanz in direkter Beziehung stehen. Mittels dieser Salz- 
wassermethode - eine Art Quellung --.lassen sich ver- 
schiedene Teigarten bis zu einem gewissen Grade unterscheiden. 
Grundsatzlich wird angenommen, da13 die kolloide Substanz 
(Paracaseinkalkphosphatverbindung) im Kase das struktur- 
-~ 

l) .Vgl.  auch a. Schwan, ,,Die chemischen Vorgange bei der 
Kiisereifung", diese Ztschr. 61, 521 [1938]. 

Kase fiir den Grol3teil der aulJerlich erkennbaren Teigeigec- 
schaiten, wie Viscositlt, innere und auDere Pestigkeit, Ver- 
halteti zu Kochsalz usw., verantwortlich zu machen sind. Es 
wird deslialb unsere weitere Aufgabe sein, Methoden zu finden, 
die uns gestatten, den jeweiligen Zustand der kolloiden Teig- 
substanz genauer messend zu erfassen bzw. dessen Wand- 
lungen im reifenden Kase zu verfolgen. 

Die an Kasen mit extrem verschiedener Festigkeit des 
Teiges vorgenommenen Ela  s t izi t a t s b es t im mu ngen haben 
ergeben, daR die elastische Deformation - in Prozenten der 
durch Beanspruchung auf Uruck eintretenden Gesamtdefor- 
mation angegeben - extrem harter oder weicher Teige ziem- 
lich iibereinstimmend gefunden wird, wohl ein Zeichen, daB 
die der Teigelastizitat zugrunde liegenden Verhaltnisse in den 
verscbieden teigigen Kasen stofflich und strukturell nur un- 
bedeutend verschieden sind. Es mag dies z. T. damit in Zu- 
sammenhang stehen, daB im Emnlenthaler Kase der EiweiB- 
abbau nicht unter eine gewisse Stufe (sowohl dem Umfang 
als auch der Tiefe des hbbaues nach) fallt und auf diese Weise 
immer noch geniigend Elemente mit ausgesprochen elastischen 
Eigenschaften erhalten bleiben. 

Dr. A. S t e t tbache r ,  Eidg. landwirtschaftl. Versuchs- 
anstalt Ziirich-Oerlikon : ,,Colorzmelrasche Bor-Bestammung in 
Diingern und Boden mat p-Natrobenzol-azo-chronzotrops~ure." 

Vortr. hat auf das colorimetrische Verfahren von Komrs- 
rowsky und Polnektow2) zuriickgegriffen und diese Tiipfel- 
methode aul3er zur Spurenermittlung gleichzeitig zur quanti- 
tativen Abschatzung des Borgehaltes gestufter Diinger- 
losungen ausgebildet. Das Verfahren grimdet sich auf die 
Farbanderung eher 0,005%igen Schweielsaurelosung von p 
Nitrobenzol-azo- 1,8 dioxynaphthalin- 3 ,G-disulfonsaure 3, (Chro- 
motrop 2 B) bei Anwesenheit kleinster Mengen gelosten Bors, 
Die Skala geht von Violett nach griinstichig Blau; die Unter- 
sclieidungsgrenze ist gegeniiber der Curcuma-Verfiirbung 
wenigstens 20 und gegeniiber der Chinalizarin-Reaktion noch 
1Omal gro5er. 

Zur quantitativen Abschatzung borhaltiger Diinger stellt 
man sich zunachst zwei Standardlosungen mit 0,2 (I) und 
0.02 g (11) reinem Borax (Natriumtetraborathydrat, Na,B,O, 
.10H,O) im Liter her und vergleicht damit die Farbanderung 
entsprechend verdiinnter Diingerlosungen. Bewairt hat sich 
z. B. die Vergleichsstufung 4,5-11,3-22,7-45,4 y B, ent- 
sprecbend 0,2 bis 2,0 cm3 Standardlosung 11. Man verdampit 
die waBrigen Losungen zur Troche, versetzt mit 15 cm3 H,S04, 
gibt 5-10 mg Hydrazinsulfat (feine Messerspitze) hinzu, er- 
hitzt bis zum Entweichen von Schwefelsauredmpfen und 
colorimetriert nach .dem Erkalten mit 5 em3 Chromotrop- 
reagens. Bei einiger Ubung laBt sich ohne weiteres entscheiden 
ob ein Diinger statt der verlangten 4% nur 3,5 % oder weniger 
Borax enthiilt. Bei Spurenbestimmungen in Boden und 
Aschen (Proben von 50-100 g) destilliert man zweckmaDig das 
Bor mit Methylalkohol in eine Vorlage, die 0,3-0,5 g Stangen 
NaOH zur Verseifung enthiilt und colorimetriert wie an- 
gegeben. - Im Ziiricher Leitungswasser wurden durch direkte 
colorimetrische Bestimmung ohne Destillation iibereinstim - 
mend 0,01--0,015 mg B ermittelt, was einem Gehalt von maxi- 
mal 1,5millionstel Prozent entspricht. 

Dr. W. R i t t e r  ~ Eidg. milchwirtschaftl. und bakteriolog. 
Anstalt Liebefeld-Bern: , I  Das Schdumen der Fette, speziell deu 
Butter, beim Backen." 

Die wichtigste Ursache fur das Schaumen von ein- 
gesottener Butter (Butterschmalz) bei der Herstellung von 
Pommes frites usw. liegt in deren Gehalt an Butterphosphatid. 
Durch Zugabe von Ei- oder Pflanzenlecithin oder von Butter- 
einsiederiickstand, der relativ reich ist an Butterlecithin, kann 
auch in sonst nicht schaumendem Oliven- oder Arachidol starkes 
Schaumen beim Backen von Kartoffeln hervorgerufen werden. 

Das in der eingesottenen Butter enthaltene Phosphatid 
kann bei Bedarf entfernt werden durch vorsichtiges Abkiihlen 
des Fettes auf 400 und anschlieljende Filtration. Es existieren 
auch Proben, die auf diese Weise nicht vom Phosphatid zu 
befreien sind. In  diesem Falle kann durch Zugabe geringer. 

2) Freaeniu, 2. Analyt. Chem. 109, 283 [1935] (Referat). 
8 )  Im Handel. 
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unter 1 % liegender Wassermengen das Phosphatid ,,hydrati- 
siert" und damit fettunloslich gemacht werden. Die An- 
wendung von Adsorptionsmitteln befriedigt weniger, nament- 
lich auch deshalb, weil sie gleichzeitig auch den Butterfarb- 
stoff teilweise adsorbieren. 

Beim Einsieden der Butter geht erst am SchluB des Ein- 
siedeprozesses ein Teil des im Riickstand enthaltenen Phos- 
phatids in das heil3e Fett iiber. Wenn das Fett einen Wasser- 
gehalt unter 0,l yo aufweist, dann scheidet sich das aufgeloste 
Lecithin beim Abkiihlen nicht mehr aus. Bei etwas hoherem 
Wassergehalt des Fettes dagegen 1ABt sich das Butterfett in der 
Hitze klar filtrieren, triibt sich aber beim Abkiihlen unter Ab- 
scheidung eines wasserhaltigen Phosphatidniederschlages wieder. 

Das durch Einsieden bei hoherer Temperatur erhaltene 
Butterfett ist lecithinhaltig, das bei niedriger Temperatur 
durch Ausschmelzen gewonnene Fett dagegen ist phosphatid- 
frei. Dies bedingt Unterschiede im Verhalten beim Backen 
sowie anderseits auch in der Haltbarkeit, Farbe und im Ver- 
halten beim starken Erhitzen. 

Cornit4 International Permanent de la Conserve. 
Vorsitzender: R. Manaut, Paris. 

Im Verfolg der Verhandlungen des I. Internationalen 
Konservenkongresses m Paris (14. bis 16. Oktober 1937)4) 
tagte am 9. und 1O.Mai d. J .  in Paris der Stadige Inter- 
nationale KonservenausschuB (Comite International Permanent 
de la Conserve; Paris 8P, avenue de Messine 23). Es wurde 
beschlossen, im Jahre 1940 (nicht 1938) in Deutschland den 
11. Internationalen KonservenkongreB abzuhalten und auf 
diesem vornehmlich die beiden folgenden Themen zu erortern: 
1. Die Haltbarmachung von Lebensmitteln durch Erhitzen in 

luftdicht verschlossenen Behdtnissen mit ihrer Riickwirkung 
auf den Ernahrungswert und sonstige Gutemerkmale. 

2. merblick iiber die Normung der Konservendosen und die 
erforderliche Kennzeichnung. 

Bei dem 2. Thema SOU nicht nur die ade re  Form (Normal- 
dosen. Dinformate) behandelt werden, sondern vor allem auch 
das Werkstoffmaterial (WeiBblech, Schwarzblech, Aluminium 
ma.) einschlieBlich Schutzbehandung (Art der Verzinnung, 
Innenlackierung, Art der Lotung), und zwar unter Beriick- 
sichtigung der gesundheitlichen Belange nach den Anschauungen 
der einzelnen Kulturstaaten sowie unter gleichzeitiger Dar- 
stellung der etwaigen gesetzlichen Mal3nahmen. Eine Sichtung 
des Materials wird in einer fiir den 14. Oktober 1938 in Paris 
vorgesehenen Sitzung des Standigen Internationalen Konserven- 
ausschusses erfolgen. Fiir die Bearbeitung des 1. Themas hat 
sich eine Anzahl von Sachverstandigen aus verschiedenen 
Landern zur Verfiigung gestellt. 

Deutscher Kate-Verein und FachaussChuS fiir die 
Forsdrung in der Lebensmittel- Industrie beim 
VDI-DEV und VDCh. 
Hauptversammlung, Frankfurt a. M., 30. u. 31. Mai 1938. 

Vortrsge iiber ,,Betriebsfragen im Kuhlhaus", ,,Arbeits' 
weise in der englischen Seefischerei", ,,Kaltlagerung von Fetten", 
,,Befdrderung von Lebensmitteln in Behaltern", ,,Entwicklung 
und Zukunftsaussichten der Kalte- und Nahrungsmitteltechnik", 
,,Gesichtspunkte, die beim Bau von Freon-Kaltemaschinen zu 
beachten sind' ', ,, Fluchtentafeln fur feuchte Lu ft", ,,Aussichten 
dev Zerlegung von Gasgemischen dwch Zentrifugalkraft", ,,Be;- 
t r e e  ZUY Frage der internationalen Kalteeinheit", ,, Vergleichs- 
prozesse und Normaltemfieraturen", ,,Einrichtungen zur Kuhlung 
von Gas'IS). 

Deutsche liesellsdmfi fUr Metallkunde im NSBDT. 
Hauptversammlung Miinchen, 24.-26. Juni 19388). 

VortrSge iiber : .,Phyeikalieche Bedsutvng von technologiachen 
Werkatoff-Kennziff~~". . ,Statische und dynmniache Werkatoffpriifung", 
.,Untermhung der K&hfeatigk&t bei dyncwniacher Belastung am 
Beiapiel dw Bleiea", ,,Przzforns der Warmfestigkeit im Dauer- 
verszdch unterhalb und oberhalb der Rek&taUia&natemperatur". 
,, Anwendungdglichkeiten der Awdehnunge- und Widerstanda- 
meaeztng be& M m e n  Temperatwen felr die paktische Werkstoff- 

')-vgl. diese Ztscbr. 61, 41 [1938]. 
5, Aasfiihrlicher Bericht 8. Chem. Fabrik 11. 390 [1938]. 
0)  Auafiihrlicher Bericht ebenda 11, 414 [1938]. 

priifung", ,,Korro&na@fung unter beaond&er BeriickaiCMpng 
der Spannungakw708ion", . , ~ p r i i f w n $ ' .  ,, Zerapanbarke~ta@/unszrriifuns 
durch Mepverfahren far Schnzttemperatur und Werkzezcgverachleifi", 
,, PrQfung von Aluminiumgzlp", ,) ReihenMpige Herstellung van 
Schliffen fur die metallographiache Werkstoffprufung", ,,Anwendzmg 
der Priifverfahren im Flugzetbgbau", ,,Daratellung von MetaJlen 
hoher Reinheit". , , Liaeare K&talliaationsgmch&ndigkeit unter- 
kuhlter Schmelzen i n  biniiren Syatwnen". ,,Der Wert der magnetkchen 
Unterauehungaverfahren fiir die Erfwschng der Nichtebenmetalle", 
,.Einfltbfi dea Formgebwngaverfahrena auj die T&~T",  ,,Unter- 
awhungen iiber die u-Miachkri.staElgrenze w n  Kwpfer-Zink- und 
S i ~ e r - Z n k - L ~ ~ r u n g e n " ,  ,,Daa Dreistoflsystena Magnesium-Ah- 
minium- Wismut", ,,Einige Beiapiele der Vberkagerztng versohiedener 
Amhiirtungavorgiinge", I .  Verhalten geachicktsten Werkstof fee beim 
Waken", ,,Die WannhLide uon Aluminium-Leiehtgkmngen mit 
besonderer Beriicksichtigung dep- AluminizMla-Lagem?aetaEle", ., Unter- 
suchungen iiber die Dauerfeatigkeit von Aluminiwn-Knetkgiemmgen", 
, ,New Erkenntniase bei der interkristallinen Korroeion magneaiwn- 
haltiger Aluminiumkgieatngen", ,, Zvndern kwpferhaltiger Legierungen 
der Edelmetaus", ,.Zw Frage dea Blankgliihena w n  Ktqfer und 
Kwp f erkgieatngen" . 

Deutsche Bunsen-Gesellschaft E. V. 
Diskussionstagung, Darmstadt, 28.-29. Oktober 1938. 
Ubergcinge zwischen Ordnung und Unordnung in festen und 
fliissigen Phasen. 

Vortragsfolge: 
F.I,aves, Gottirigen: ,.vbergang zwkchen Ordnzbng und 

Unordnung i n  XonenkrieWn." - G.  Borelius, Stockholm: ,,vber- 
gang zwischen Ordnung und Unwdnorng in metallischen Phuaen." - 
W. S cho t t k  y I Berlin-Siemensstadt : , ,Thermodyruamiechs und etatieti- 
ache Theorie in Kristallen mit geringer FeehEordnung." - A. Eucken, 
Gottingen : ,,Rotation von Molekiilen und Ionengrwppen i n  Kristallen." 
- W. Gerlach, Miinchen: ,.Fewmgnetiache Umndlungen." - 
P. Scherrer,  Ziirich: ,,Untermhungen uber daa dielektrieche Ver- 
hallen von Seignettemk und vemndle?t Stoffen.' - P .  Debye, 
Berlin-Dahlem : ,,Die qwaaikristulline Struktw von Fliieeigkeiten." - 
W. Kast ,  Halle a. S.: ,,Aniaotrope FEila&gkeiten." - E. Jenckel,  
Frankfurt: ,,Unterauchungen uber den cflaazwrtand und uber den 
Transfornwlionapunkt der (fliiaer." - W. Wit*stadt,  Berlin- 
Dahlem: ,,Ordnung und Unwdnung in Ka&chuk." 

Der Wortlaut der Vortrage wird den angemeldeten 
Tagungsteilnehmern gedruckt im voraus bis zum 18. Oktober 
zugestellt. Zur Teilnahme berechtigt sind eingeladene Fach- 
genossen und alle Mitglieder der Deutschen Bunsengesellschaft. 

PERSONAL UND HOCHSCHULNACHRIC~N 

Geh. Baurat Dr.-Ing. e.h. Dr. phil. h.c. E. Ehrensberger, 
Mitglied des Aufsichtsrates der Fned. h p p .  A.-G., Essen, In- 
haber der Liebig-Denkmiinze des VDCh (1913). feierte am 
25. September men 80. Geburtstag. 

Prof. Dr. W. Konig, Ordinarius in der Chemischen Ab- 
teilung der T. H. Dresden (Farbenchemie und Fiirbereitechnik), 
feierte am 26. September seinen 60. Geburtstag. 

Konsul Dr. H. Worlitzer, Inhaber und Betriebsfiihrer 
der Farbenfabriken Berger& W W ,  Leipzig, feiert am 
1. Oktober sein 25jMges Dienstjub@nn. 

Verliehen: Dr. M. O t t ,  Darmstadt, Doz. Dr. Schmal- 
fuB, Berlin, und Doz. Dr. R. Thun  Rostock, anBBlich der 
3. Reichstagung der deutschen landvmtschaftllchen Chemie in 
Salzbrunn der Hans-Wiessmann-Preis fiir hervorragende 
Leistungen auf dem Gebiet der landwirtschaftlichen Chemie. 

Emannt: Dr. K. Th. Nestle, Karlsruhe, zum Direktor 
der Staatl. Chemisch-Technischen Priifungs- und Versuchs- 
anstalt der T.H. Karlsruhe. 

Dr. phil. habil. E. Einecke erhielt die Dozentur fiir All- 
gemeine und Anorganische (einschl. Analytische) Chemie in der 
Philosophischen Fakultht der Universitat Kid. 

Prof. Dr. H. Har tmann,  T. H. Breslau, wirdvom Oktober 
an vertretungsweise die Leitung der Anorgankchen Abteilung 
des Chemischen Instituts der T. H. Braunschweig iibernehmen. 

Ausland . 
Verliehen: Prof. Samec, Ljubljana (Jugoslawien), der 

Laura-R.-Leonard-Preiis anl8Blich der Tagung der Kolldd- 
gesellschaft fiir seine grundlegenden Arbeiten auf dem Gebiet 
der Kolloidchemie der Stake. 

Gestorben: Dr. h.c. M. Honig, emerit. 0.6. Prof. der 
Organischea, Agrikultur- und Nahrungsmittel-Chemie an der 
Deutschen T. H. in Briinn, Ehrenbiirger dieser Stadt, am 
18. September im Alter von 86 Jahrenl). 

l)  Diese Ztschr. 46. 407 [1932]. 

V m t w d l o b e a  Wakteur: Dr. W. Foent, BarlIo W '35. VerPntwoMoh flir .cfecblUtllohe M1tteilunue.n des V&: Dr. B. Bchut. W i n  W %. 686 




